
	 	  

 

	 	 	  

Şehirden uzak, toprağa bağlı bir yaşam; insanın düşünce sistemini dönüştürüyor; içgüdülerinize 
ve hislerinize yakınlaşıyorsunuz. Bu menüde ben de hislerime alan açtım. Hasata farklı 
dokundum; mevsimi dinledim…  

Ve onun sert rüzgârlarını…. 
Karadeniz’in vahşi ve dürüst doğasının sesini, Trakya’nın dingin ve köklü topraklarının 
kokusunu… Rüzgâr, tabaklarıma bu coğrafyaların ruhunu taşıdı; güçlü ve keskin, sakin ve 
yumuşak. 

THE BARN mutfağında menü, yalnızca mevsimin sunduklarıyla değil; ürünün sezon boyunca 
geçirdiği dönüşümlerle de şekillenir. Ürün değişir, ruh dönüşür, tabak bu ruha bürünür…  

Burada yemek, doğayla birlikte akılan bir yolculuktur. Teknik, bu yolculukta kendini 
göstermeden lezzete rehberlik eder.  

Çiftlik mutfağımızda tabaklar bağ kurmayı, paylaşmayı ve birlikte deneyimlemeyi anlatır.  

Bu akşam niyetimiz, okuduğunuz menünün ötesine geçmek; içinizde bir yere dokunabilmek. 
Bu yolculuğa bizimle katılmanızı dileriz. 

&&& 

	 	 A life connected to the land, far from the city, transforms one's system of thinking; you grow 	 	  
	 	 closer to your instincts and feelings. In this menu, I too made space for my feelings. I touched 	  
	 	 the harvest differently; I listened to the season…  

	 	 And to its harsh winds…. 
	 	 The wild and honest nature of the Black Sea, the serene and deeply rooted lands of Thrace… 	 
	 	 The wind carried the spirit of these geographies to my plates; strong and sharp, calm and soft. 

	 	 At THE BARN kitchen, the menu is shaped not only by what the season offers, but also by the 	
	 	 transformations the product undergoes throughout the season. The product changes, the spirit 	
	 	 transforms, the plate becomes embodied with this spirit… 

	 	 Here, food is a journey flowing together with nature. Technique guides the flavor without 	 	
	 	 revealing itself on this journey. 

	 	 In our farm kitchen, plates speak of forming connections, sharing, and experiencing together. 

	 	 This evening, our intention is to go beyond the menu you read; to touch a place within you. 
	 	 We hope you will join us on this journey. 

Buğra Özdemir 
Ocak 2026 



 

Çiftliğin Ruhu / Spirit of the Farm	 	 	 	 5300₺ 
Çiftliğin Kalbi / Heart of The Farm	 	   	 	 4500₺ 
	 	 	 	 	  
Şarap Eşleşmesi  / Wine Pairing	 	       	 	  5300₺ 
Yarım Şarap Eşleşmesi / Half Wine Pairing	 	  4500₺ 

TADIM MENÜSÜ 

TASTING MENU 

KIŞ  

WINTER  

2026

Vegan ve glutensiz tercihleriniz için lütfen bize danışın. Alerjiniz var ise lütfen servis personeline bilgi verin. 
Please consult with our staff for vegan and gluten-free options. Please inform the staff if you have any allergies.  

Hesabınıza %12 servis ücreti eklenecektir. %12 service charge will be added to your bill. 
Fiyat Değişiklik Tarihi 10 Ocak 2026 

ÇİFTLİĞİN RUHU 
SPIRIT OF THE FARM 

Zonguldak Kuzu Kestane Çorbası 
 Chestnut Soup 

Balon Ekmek, Erzincan Tulum 
Puff Bread, Tulum Cheese 

Balık Salatası, Pancar 
Fish Salad, Beetroot 

Soğan Tart 
Onion Tart 

	 Trakya Kuzu Boşluk	 	  
Lamb Ribs 

Ekşi Maya Ekmek, Karamelize Tereyağ  
Sourdough Bread, Brown Butter 

Pırasa, Fırın Fındık 
Leek, Roasted Hazelnut 

Karadeniz Kalkan, Çiftliğin Dağ Çileği 
Blacksea  Turbot, Wild Berries of the Farm 

Dana Dil, Pekmez, Pastırma Tozu 
Beef Tongue, Grape Molasses, Pastrami Powder 

Trakya Mantarlar, Patates, Kış Trüfü 
Thracia’s Mushrooms, Potato, Winter Truffle  

Trakya Kıvırcık Kuzu, Waldorf, Lahana, Yabani Sarımsak 
Lamb, Waldorf Salad, Kale, Wild Garlic Oil 

Ya Da / Or 

Tavuk, Bahçe Yeşillikleri, Ekşi Maya 
Chicken, Garden Greens, Sourdough 

Itır, Vanilya, Bisküvi 
Geranüum, Vanilla, Biscuit 

İKRAMLIKLAR- PETIT FOURS 

Bon Bon 

Madlen 

Pirinç Patlağı 
Crispy Crunch 

Çiftliğin Gül Lokumu 
Farm’s Rose Delight 

ÇİFTLİĞİN KALBİ 
HEART OF THE FARM 

Zonguldak Kuzu Kestane Çorbası 
 Chestnut Soup 

Balon Ekmek, Erzincan Tulum 
Puff Bread, Tulum Cheese 

Balık Salatası, Pancar 
Fish Salad, Beetroot 

Soğan Tart 
Onion Tart 

Ekşi Maya Ekmek, Karamelize Tereyağ  
Sourdough Bread, Brown Butter 

Pırasa, Fırın Fındık 
Leek, Roasted Hazelnut 

Trakya Mantarlar, Patates, Kış Trüfü 
Thracia’s Mushrooms, Potato, Winter Truffle  

Trakya Kıvırcık Kuzu, Waldorf, Lahana, Yabani Sarımsak 
Lamb, Waldorf Salad, Kale, Wild Garlic Oil 

Ya Da / Or 

Tavuk, Bahçe Yeşillikleri, Ekşi Maya 
Chicken, Garden Greens, Sourdough 

Itır, Vanilya, Bisküvi 
Geranüum, Vanilla, Biscuit 

İKRAMLIKLAR- PETIT FOURS 

Bon Bon 

Madlen 

Pirinç Patlağı 
Crispy Crunch 

Çiftliğin Gül Lokumu 
Farm’s Rose Delight 



 

 
	 	 	 	 Pancar Turşusu, Keçi Peyniri, Pesto 		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 950₺ 
	 	 	 	 Pickled Beetroot, Goat Cheese, Pesto 

	 	 	 	 Mevsimin Zeytinyağlısı 		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 1000₺ 
	 	 	 	 Season’s Vegetable, Olive Oil 

	 	 	 	 Kış Salatası, Kıvırcık Lahana, Pancar, Kereviz, Peynir Kreması 	 	 	 	 	 1000₺ 
	 	 	 	 Winter Salad, Cabbage, Beetroot, Leek, Cream of Local Cheese 

	 	 	 	 Karnabahar, Tahin, Susam Yağı 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 1000₺ 
	 	 	 	 Cauliflower, Tahini, Sesame Oil  

	 	 	 	 Pırasa, Zonguldak Fındık, Fındık Kreması 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 1100₺ 
	 	 	 	 Leek, Zonguldak Hazelnut, Creme of Hazelnut  

	 	 	 	 Yerel Mantarlar, Bebek Patates, Trakya Kış Trüfü	 	 	 	 	 	 	 	 1100₺ 
	 	 	 	 Local Mushrools, Baby Potato, Thracian Winter Truffle 

	 	 	 	 Dana Dil, Pastırma, Vişne Sos	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 1600₺ 
	 	 	 	 Beef Tongue, Pastrami, Cherry Sauce 

	 	 	 	 Levrek/Et Tartar, Ot Mayonez                		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 1700₺ 
	 	 	 	 Seabass / Dry Aged Steak Tartare, Herb Mayo 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  
	 	 	 	 &&&  

	 	 	 	 Tortellini, Balkabağı, Ceviz	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 1500₺	 	 	 	 	  
	 	 	 	 Tortellini, Pumpkin, Walnut 

	 	 	 	 Karides, Tahinli Antalya Piyazı, Rezene    	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 1700₺ 
	 	 	 	 Shrimp, Tahini Beans, Fennel 

	 	 	 	 Günün Balığı, Patates, Bahçe Yeşillikleri		 	                                                             1800₺ 
	 	 	 	 Catch Of The Day, Potato, Cabbage 

	 	 	 	 Tavuk, Bahçe Yeşillikleri, Ekşi Maya		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 1800₺ 
	 	 	 	 Chicken, Garden Greens, Sour Dough 

	 	 	 	 Ağır Ateşte Dana Kaburga, Kereviz Püresi	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 2000₺ 
	 	 	 	 Slow Cooked Beef Ribs, Puree of Celery 

	 	 	 	 Trakya Kıvırcık Kuzu, Siyah Sarımsak 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 2200₺ 
	 	 	 	 Thracian Lamb, Black Garlic 

	 	 	 	 Antrikot, Soğan, Tütsülenmiş Peynir Kreması, Taze Soğan 	 	 	 	 	 	 2200₺ 
	 	 	 	 Rib Eye, Onion, Smoked Creme Cheese, Spring Onion 

	 	 	 	 &&& 

	 	 	 	 Itır Dondurma, Bisküvi 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 1300₺ 
	 	 	 	 Geranium Ice Cream, Biscuit	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  	  

	 	 	 	 Çikolatalı Dondurma, Meyve Jel		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 1300₺ 
             	 	 	 Chocolate, Quince Cream

Vegan ve glutensiz tercihleriniz için lütfen bize danışın. Alerjiniz var ise lütfen servis personeline bilgi verin. 
Please consult with our staff for vegan and gluten-free options. Please inform the staff if you have any allergies.  

Hesabınıza %12 servis ücreti eklenecektir. %12 service charge will be added to your bill. 
Fiyat Değişiklik Tarihi 10 Ocak 2026 

alakart ~  À la carte 
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https://en.wikipedia.org/wiki/%C3%80_la_carte_(disambiguation)

